
 

 

 

 

 

Unsere Hüttenangebote 

(nur auf Vorbestellung und bei guten Wetterverhältnissen möglich) 

 

 

Hüttenklassiker: 

 Würsten der Saison von unserem Hausmetzger 

 Geflügelspieß 

 verschiedene frische Salat 

 Das Beste vom Schwein 

 Bauernbrot und Butter 

 hausgemachte Grillsaucen 

Preis pro Person: 33,50 € 

 

Feinschmeckerpaket: 

 Selektion an Gourmetwürsten der Saison von unserem Hausmetzger 

 verschiedene frische Salate 

 Mixed Grill (Rumpsteak vom Albtäler Weiderind, Lendchen vom schwäbischen Hausschwein, 

Lammkotteletts) 

 Bauernbrot und Butter 

 hausgemachte Grillsaucen 

 Fisch (Scampispieße, Fisch in der Folie gegart) 

Preis pro Person: 43,50 € 

 

Vesperpaket: 

 Schwarzwälder Schinkenspezialitäten 

 Kleine Käseauswahl 

 Forellenfilet 

 Blut- und Leberwurst 

 Sülze 

 Bauernbrot und Butter 

 Senf 

Preis pro Portion: 23,50 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

Unsere Spezialität: 

 Forelle oder Saibling aus dem Räucherofen 

Preis auf Anfrage 

Zusätzliche Angebote: 

 Schaschlik Spieße (pro Spieß) 

 Kartoffeln in der Folie gegart mit Kräuterquark 

 zusätzlich Lammkotelett pro 100 g 

 zusätzlich Schweinesteak pro 100 g 

 zusätzlich Rindersteak pro 100 g 

 

Ganz besonders empfehlen wir Ihnen: 

 Ochsenkotelett: Preis nach Größe 

 T-Bone Steak: Preis nach Größe 

 

 

 

 

Unsere Hütte kann ab einer Personenzahl von 12 Personen gemietet werden. Gerne richten und bestuhlen wir 

Ihnen den dazugehörigen Garten und das Hochplateau bei schönem Wetter zum gemütlichen Zusammensitzen 

im Freien. 

Getränke und Speisen können nicht selber mitgebracht werden. 

Wir bitten außerdem um Verständnis, dass wir unsere Grillarrangements nur bei guten bzw. beständigen 

Wetterverhältnissen anbieten können. 

Für unsere Grillhütte erheben wir eine einmalige Hüttenpauschale (inklusive Teller, Besteck, Gläser, Grillkohle) 

in Höhe von 180,00 €. 


